
10% Սպասարկման վճար

10% За обслуживание





Ü²ÊàôîºêîÜºð

Êá½Ç ýÇÉ» §üÇñÙ³ÛÇÝ¦
Ëá½Ç ýÇÉ», ëËïáñ

Ô³íáõñÙ³
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, Ï³ñ³·

ØëÇ ï»ë³Ï³ÝÇ §üÇñÙ³ÛÇÝ¦
µ³ëïáõñÙ³, ëáõçáõË, ï³í³ñÇ É»½áõ, 

»ñßÇÏ, ï³í³ñÇ ýÇÉ», µ»ÏáÝ

2500

4200

4900

ЗАКУСКИ

Фирменное свиное филе
свиное филе, чеснок

Кавурма
говяжья мякоть, сливочное масло

Фирменное мясное ассорти
бастурма, суджук, говяжий язык, 

колбаса, говяжье филе, бекон



Ü²ÊàôîºêîÜºð

Ð³ÛÏ³Ï³Ý ÓÏ³Ý ï»ë³Ï³ÝÇ
³åËï³Í ÇßË³Ý, ÛáõÕáõÙ ³åËï³Í ÇßË³Ý, 

³åËï³Í Ã³é³÷

ä³ÝñÇ ï»ë³Ï³ÝÇ
ÑáÉ³Ý¹³Ï³Ý å³ÝÇñ, éáùýáñ, ÉáéÇ, ëáõÉáõ·áõÝÇ

¶ÛáõÕ³Ï³Ý å³ÝÇñ
áãË³ñÇ å³ÝÇñ, ÉáéÇ,

Ñáñ³Í å³ÝÇñ, Ã»É å³ÝÇñ

7000

3000

2200

ЗАКУСКИ

Ассорти из армянских рыб
копченая форель, копченная в жире форель, 

копченая стерлядь

Сырное ассорти
голландский сыр, рокфор, лори, сулугуни

Сырное ассорти «Деревенское»
овечий сыр, лори, хорац (выдержанный в глиняной посуде), 

сыр чечил (волокнистый сыр)



Ü²ÊàôîºêîÜºð

ø³Ù³Í Ù³ÍáõÝ
Ù³ÍáõÝ, ÁÝÏáõÛ½, Ýáõé

è»Å³Ý
Ï³ÃÇ ë»ñ

Èáµáí ·Ý¹ÇÏÝ»ñ`
 ÁÝÏáõÛ½Ç ÷³ÃÇÉÝ»ñáí

Ï³ñÙÇñ ÉáµÇ, ÁÝÏáõÛ½, Ï³ñ³·, Ýáõé

´³Ýç³ñ»Õ»Ý³ÛÇÝ ë³éÝáõï»ëï
ÉáÉÇÏ, ëÙµáõÏ, åÕå»Õ, ëáË, ëËïáñ, Ï³Ý³ãÇ

1000

1100

2000

1200

ЗАКУСКИ

Сцеженный мацун
мацун, грецкий орех, гранат

Режан
сливки

Фасолевые шарики 
с грецким орехом

красная фасоль, грецкий орех, 
сливочное масло, гранат

Холодная закуска из овощей
помидор, баклажан, перец, лук, чеснок, зелень



Ü²ÊàôîºêîÜºð

ÐáõÙáõë
ëÇë»é, Ã³ÑÇÝ, ÓÇÃ³åïÕÇ Ó»Ã, ëËïáñ

ÐáõÙáõë ëÙµáõÏáí 
ÑáõÙáõë, ëÙµáõÏ, ÁÝÏáõÛ½, Ýáõé

´³Ýç³ñ»Õ»ÝÇ ï»ë³Ï³ÝÇ
Ï³Ý³ãÇÇ ï»ë³Ï³ÝÇ, ÉáÉÇÏ, í³ñáõÝ·, Ï³ñÙÇñ µáÕÏ

1200

2100

3000

ЗАКУСКИ

Хумус
нут, тахини, оливковое масло, чеснок

Хумус с баклажаном
хумус, баклажан, орехи, гранат

Ассорти из овощей
зелень, помидор, огурец, редис



Ü²ÊàôîºêîÜºð

Â³ñÙ Ï³Ý³ãÇ

Ð³ó

ÒÇÃ³åïáõÕ

ÎÇïñáÝ

îÝ³Ï³Ý ÃÃáõ
Ï³Õ³Ùµ, í³ñáõÝ·, Í³ÕÏ³Ï³Õ³Ùµ,
ÍÇÍ³Ï, µ³ÙÇ³, ÉáÉÇÏ, ·³½³ñ, ËÃ³

1200

500

1000

500

1500

ЗАКУСКИ

Свежая зелень

Хлеб

Оливки

Лимон

Домашнее соленье
капуста, огурец, цветная капуста, острый перец, бамия, 

помидор, морковь, хта (армянский огурец)



²Ôò²ÜÜºð

ÈáÉÇÏáí ¨ Ùáó³ñ»ÉÉ³Ûáí ³Õó³Ý
ÉáÉÇÏ, ù³Õóñ ëááõë, ëáË, Ùáó³ñ»ÉÉ³, å»ëïá ëááõë

ÐáõÝ³Ï³Ý ³Õó³Ý
ÉáÉÇÏ, í³ñáõÝ·, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, ý»ï³, 

Ï³å»ñë, ÓÇÃ³åïáõÕ, ëáË

Îáíë³Ï³Ý
ï³í³ñÇ ÙÇë, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ,

ÏÍáõ åÕå»Õ, Ï³Ý³ãÇ, ëáË

´³½áõÏ Ùáó³ñ»ÉÉ³Ûáí
µ³½áõÏ, Ùáó³ñ»ÉÉ³, ëá×áõ ÁÝÏáõÛ½, 

Ý³ñÝçÇ ëááõë, µ³É½³ÙÇÏ Ïñ»Ù

2500

2800

2400

1800

САЛАТЫ

Салат с помидором и моцареллой
помидоры, сладкий соус, лук, моцарелла, соус песто

Греческий салат
помидор, огурец, болгарский перец,

фета, каперсы, оливки, лук

Ковсакан
говядина, болгарский перец,

острый перец, зелень, лук

Свекла с моцареллой
свекла, моцарелла, кедровые орехи,

апельсиновый соус, бальзамический крем



²Ôò²ÜÜºð

Î»ë³ñ
Ñ³íÇ ÏñÍù³ÙÇë, Ñ³½³ñ,

ãáñ³Ñ³ó, å³ñÙ»½³Ý, ëåÇï³Ï ëááõë

²ñó³Ë
ï³í³ñÇ ÙÇë, ÃÃáõ í³ñáõÝ·, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, Ñ³½³ñ, 

ÏÍáõ åÕå»Õ, ëåÇï³Ï ëááõë

²Ù³é³ÛÇÝ
ÉáÉÇÏ, í³ñáõÝ·, ëáË, Ï³Ý³ãÇ

Ðñ³ßù
ï³í³ñÇ ÙÇë, Ñ³íÇ ÙÇë, 

µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, ÉáÉÇÏ, ëááõë, ëáË

2800

2600

1400-1800

2000

САЛАТЫ

Цезарь
куриная грудинка, листья салата латук,

гренки, пармезан, белый соус

Арцах
говядина, маринованный огурец, болгарский перец, листья 

салата латук, острый перец, белый соус

Летний
помидор, огурец, лук, зелень

Чудо
говядина, куриное мясо, 

болгарский перец, помидор, соус, лук



²Ôò²ÜÜºð

ÈóáÝ³Í ëÙµáõÏ
ï³å³Ï³Í ëÙµáõÏ, ÁÝÏáõÛ½, ëËïáñ,

Ï³Ý³ãÇ, ëåÇï³Ï ëááõë

´ñáÏÏáÉÇ ëÝÏáí
µñáÏÏáÉÇ, ëáõÝÏ, »·Çåï³óáñ»Ý,
·³½³ñ, ÃÃáõ í³ñáõÝ·, ÁÝÏáõÛ½

ØÇçûñ»
ï³í³ñÇ ÙÇë, ëÙµáõÏ, ·³½³ñ, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, Ï³Ý³ãÇ

¶³É»ñ»³
Ñ³íÇ ÙÇë, ÉáÉÇÏ, ãáñ³Ñ³ó, 

Ùáó³ñ»ÉÉ³, ëåÇï³Ï ëááõë, Ï³Ý³ãÇ

2000
1700

2200

1700

САЛАТЫ

Фаршированные баклажаны
жареный баклажан, грецкий орех, 

чеснок, зелень, белый соус

Брокколи с грибами
брокколи, грибы, кукуруза, морковь, маринованный огурец,

грецкий орех

Полдень
говядина, баклажан, морковь, болгарский перец, зелень

Галерея
куриное мясо, помидор, гренки, 
моцарелла, белый соус, зелень



²Ôò²ÜÜºð

Ð³íáí ³Õó³Ý
Ñ³íÇ ÙÇë, ·³½³ñ, Ï³Ý³ãÇ, ëËïáñ, ëåÇï³Ï ëááõë

²í»ÉáõÏáí ³Õó³Ý
³í»ÉáõÏ, ÁÝÏáõÛ½, ëáË, ëËïáñ, Ýáõé

²í»ÉáõÏÁ Ù³ÍáõÝáí
³í»ÉáõÏ, Ù³ÍáõÝ, 

ÁÝÏáõÛ½, ëáË, ëËïáñ, Ýáõé

²ñ³ñ³ïÛ³Ý
·³½³ñ, Ï³Ý³ã ÉáµÇ, í³ñáõÝ·, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý

åÕå»Õ, ëËïáñ, ëáË, ÁÝÏáõÛ½, Ï³Ý³ãÇ

1800

1200

1400

1500

САЛАТЫ

Куриный салат
куриное мясо, морковь, зелень, чеснок, белый соус

Салат из авелука
авелук (щавель), грецкий орех, лук, чеснок, гранат

Авелук с мацуном
авелук (щавель), мацун, 

грецкий орех, чеснок, гранат

Араратский
морковь, стручковая фасоль, огурец,

болгарский перец, чеснок, лук, грецкий орех, зелень



²Ôò²ÜÜºð

Â³µáõÉ»
µÉÕáõñ (ÏáõëÏáõë), ÉáÉÇÏ, Ï³Ý³ã ëáË, 
ÉáÉÇÏÇ ëááõë, Ï³Ý³ãÇÇ ï»ë³Ï³ÝÇ

Ð³Û³ëï³Ý
ï³í³ñÇ ÙÇë, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, ¹»ÕÓ, ÏÍáõ ëááõë

Î³ñÙÇñ Éáµáí ³Õó³Ý
Ï³ñÙÇñ ÉáµÇ, ÁÝÏáõÛ½, Ï³Ý³ãÇ, ëáË

Î³Õ³Ùµáí ³Õó³Ý
Ï³Õ³Ùµ, ·³½³ñ, Ï³Ý³ãÇ, ëáË

1900

2200

1200

900

САЛАТЫ

Табуле
кус-кус, помидор, зеленый лук,

соус из помидоров, зелень

Армения
говядина, болгарский перец, персик, острый соус

Салат из красной фасоли
красная фасоль, грецкий орех, зелень, лук

Салат из капусты
капуста, морковь, зелень, лук



Ð³íáí ³åáõñ
Ñ³íÇ ÙÇë, Ï³ñïáýÇÉ, µñÇÝÓ, ·³½³ñ, Ï³Ý³ãÇ

êå³ë
ÃÃí³ë»ñ, Ù³ÍáõÝ, Ó³í³ñ, Ï³Ý³ãÇ, Ï³ñ³·

²äàôðÜºð

êÝÏáí ³åáõñ
Ã³ñÙ ëáõÝÏ, µñÇÝÓ, ·³½³ñ, Ï³ñïáýÇÉ, Ï³Ý³ãÇ

È³·Ù³Ý
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, µ³Ýç³ñ»Õ»Ý,

É³åß³, ëáË, Ï³Ý³ãÇ

1200

1000

1200

2000

Куриный суп
куриное мясо, картофель, рис, морковь, зелень

Спас
сметана, мацун, пшеница (дзавар), зелень, сливочное масло

СУПЫ

Грибной суп
свежие грибы, рис, морковь, картофель, зелень

Лагман
говяжья мякоть, овощи, лапша, лук, зелень



êáÉÛ³ÝÏ³
³åËï³Í ÙëÇ ï»ë³Ï³ÝÇ, ï³í³ñÇ ÙÇë, 

ÃÃáõ í³ñáõÝ·, ÉáÉÇÏÇ ëááõë, 
ÃÃí³ë»ñ, ëáË, Ï³Ý³ãÇ

Üé³Ý»
·³é³Ý ÷³÷Ï³ÙÇë, µñÇÝÓ, 
Ýé³Ý Ã³ñÙ ù³Ù³Í ÑÛáõÃ, 
¹»ÕÇÝ áÉáé, ëáË, Ï³Ý³ãÇ

Èáµáí ³åáõñ
Ï³ñÙÇñ ÉáµÇ,  ÁÝÏáõÛ½, ëáË, Ï³Ý³ãÇ

²äàôðÜºð

2000

1000

1900
Нране

мякоть ягненка, рис, 
свежевыжатый гранатовый сок, 

желтый горох, зелень, лук

Суп из фасоли
красная фасоль, грецкий орех, лук, зелень

СУПЫ

Солянка
ассорти из копченого мяса, говядина, 

маринованный огурец, соус из помидоров, 
сметана, лук, зелень



´áñßã
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, 

µ³Ýç³ñ»Õ»Ý, Ï³ñïáýÇÉ, ëáË, ÉáÉÇÏÇ ëááõë, Ï³Ý³ãÇ

â³Ý³Ë
·³é³Ý ÙÇë, µ³Ýç³ñ»Õ»Ý, 

Ï³ñïáýÇÉ, ëáË, ëËïáñ, Ï³Ý³ãÇ

²äàôðÜºð

²í»ÉáõÏáí ³åáõñ
³í»ÉáõÏ, µÉÕáõñ, Ï³ñïáýÇÉ, ëáË, ëËïáñ

¸¹áõÙáí ¨ Ï³ñÙÇñ Éáµáí ³åáõñ
¹¹áõÙ, Ï³ñÙÇñ ÉáµÇ, 

ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, ëáË, Ï³Ý³ãÇ

1400

1800

1000

1600

Борщ
говяжья мякоть, овощи, картофель, лук, томатный соус, зелень

Чанах
ягнятина, овощи, картофель, 

лук, чеснок, зелень

СУПЫ

Суп из авелука
авелук (конский щавель), булгур, картофель, лук, чеснок

Суп из тыквы и красной фасоли
тыква, красная фасоль, 

говяжья мякоть, лук, зелень



äáõïáõÏ
·³é³Ý ÷³÷Ï³ÙÇë, ëÇë»é,

 Ï³ñïáýÇÉ, ÉáÉÇÏÇ ëááõë, ëáË

²äàôðÜºð

Ð³ñÇë³
Ó³í³ñ, Ñ³íÇ ÙÇë, Ï³ñ³·

Ê³ß

Ê³ñãá
·³é³Ý ÷³÷Ï³ÙÇë, µñÇÝÓ, ÉáÉÇÏÇ ëááõë,

ëáË, ëËïáñ, Ï³Ý³ãÇ

17001200

2500

1700

Путук
мякоть ягненка, нут, 

картофель, соус из помидоров, лук

СУПЫ

Ариса
пшеница (дзавар), куриное мясо, сливочное масло

Хаш

Харчо
мякоть ягненка, рис, соус из помидоров,

лук, чеснок, зелень



ÐáñÃÇ ÃÇ³Ï Ñ³×³ñÇ ÷É³íáí (100·ñ)
ÑáñÃÇ ÃÇ³Ï, ëáõÝÏ, Ñ³×³ñ, ýÇñÙ³ÛÇÝ ëááõë

ÐáñÃÇ ã³É³Õ³ç ³ñÇßï³Ûáí(100·ñ)
ÑáñÃÇ ã³É³Õ³ç, ³ñÇßï³, ýÇñÙ³ÛÇÝ ëááõë

î²ø àôîºêîÜºð

æ»éáóáõÙ ï³å³Ï³Í 
ÑáñÃÇ Ù³ï

ÑáñÃÇ Ù³ï, Ï³ñïáýÇÉ, 
ýÇñÙ³ÛÇÝ ëááõë, ëáË, Ï³Ý³ãÇ

Â³ñËáõÝáí ·³é³Ý ÃÇ³Ï (100·ñ)
·³é³Ý ÃÇ³Ï, µ³Ýç³ñ»Õ»Ý, ëËïáñ

1600

1600

7000

1400

Телячья лопатка с пловом из полбы (100гр)
телячья лопатка, грибы, полба, фирменный соус

Телячья корейка с ариштой (100гр)
телячья корейка, 

аришта (армянская лапша), фирменнный соус

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Телячьи ребрышки запеченные
в духовке

телячьи ребрышки, картофель, 
фирменный соус, лук, зелень

Лопатка ягненка с эстрагоном (100гр)
лопатка ягненка, овощи, чеснок



ø³ñ³ÑáõÝç
·³é³Ý íÇ½, ýÇñÙ³ÛÇÝ ÷É³í, ëááõë

ÊáõñçÇÝ
·³é³Ý ÙÇë, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, 

ÉáÉÇÏ, ëááõë, ëáË, Ï³Ý³ãÇ

î²ø àôîºêîÜºð

Â³·
·³é³Ý ã³É³Õ³ç, ·³é³Ý ÷³÷Ï³ÙÇë, 

·³é³Ý ëÇñï-Ãáù, ·³é³Ý ¹Ù³Ï, µñÇÝÓ, ëáË, Ï³Ý³ãÇ, ëááõë

¾ñ½ñáõÙÇ Õ³÷³Ù³
¹¹áõÙ, ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, ëÙµáõÏ, ·³½³ñ,

Ï³ñÙÇñ ÉáµÇ, Ï³Ý³ãÇ, Ï³ñ³·

7800

6000

8000

16000

Караундж
шейка ягненка, фирменный плов, соус

Хурджин
ягнятина, болгарский перец,
помидор, соус, лук, зелень

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Эрзерумская хапама
тыква, говяжья мякоть, баклажан, морковь, 
красная фасоль, зелень, сливочное масло

Корона
корейка ягненка, мякоть ягненка, ливер ягненка (сердце, 

легкие), курдюк ягненка, рис, лук, зелень, соус



Ü³å³ëï³Ï ÷éÇ Ù»ç
Ý³å³ëï³ÏÇ ÙÇë, Ï³ñïáýÇÉ, ëáË, Ï³Ý³ãÇ

²ùÉáñáí ßÇÉ³
³ùÉáñÇ ÙÇë, µñÇÝÓ, ·³½³ñ

î²ø àôîºêîÜºð

î³í³ñÇ Ù³ï ·³½³ñÇ 
ËÛáõëáí

ï³í³ñÇ Ù³ï, 
·³½³ñÇ ËÛáõë,
ýÇñÙ³ÛÇÝ ëááõë

9000

10500

6800

Кролик в печи
мясо кролика, картофель, лук, зелень

Плов из петуха
петушиное мясо, рис, морковь

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Говяжьи ребрышки с
морковным пюре

говяжьи ребрышки, 
морковное пюре,
фирменный соус



Î³Õ³Ùµáí ïáÉÙ³
ï³í³ñÇ ³Õ³ó³Í ÙÇë, µñÇÝÓ, Ï³Ý³ãÇ

î²ø àôîºêîÜºð

Ê³ÕáÕÇ Ã÷áí ïáÉÙ³
ï³í³ñÇ ³Õ³ó³Í ÙÇë, µñÇÝÓ, Ï³Ý³ãÇ

îáÉÙ³ §ºñ¨³Ý¦
ï³í³ñÇ Ïïñ³ï³Í ÙÇë, µñÇÝÓ, ã³ÙÇã, Ï³Ý³ãÇ

æ³í³Ëù
ï³í³ñÇ ÙÇë, ÉáÉÇÏÇ ëááõë, ëáË, ëËïáñ, Ï³Ý³ãÇ

2600

2600

2600

2600

Толма в капустных листьях
говяжий фарш, рис, зелень

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Толма в виноградных листьях
говяжий фарш, рис, зелень

Толма «Ереван»
тонко нарезанная говядина, рис, изюм, зелень

Джавахк
говядина, соус из помидоров, лук, чеснок, зелень



¶³é³Ý Ë³ßÉ³Ù³
·³é³Ý ÙÇë, Ï³ñïáýÇÉ, µ³Ýç³ñ»Õ»Ý, Ï³Ý³ãÇ

ÐáñÃÇ Ë³ßÉ³Ù³ 
ÑáñÃÇ ÙÇë, Ï³ñïáýÇÉ, µ³Ýç³ñ»Õ»Ý, Ï³Ý³ãÇ

î²ø àôîºêîÜºð

Â³í³ ùÛáõýÃ³
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, ÉáÉÇÏ, ëáË

øÛáõýÃ³
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, Ï³ñ³·, ëáË

ÆßÉÇ ùÛáõýÃ³
ï³í³ñÇ ÙÇë, ÁÝÏáõÛ½, µÉÕáõñ

4400

3800

4400

2600

2600

Хашлама из ягнятины
ягнятина, картофель, овощи, зелень

Хашлама из телятины 
телятина, картофель, овощи, зелень

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Тава кюфта
говяжья мякоть, помидор, лук

Кюфта
говяжья мякоть, сливочное масло, лук

Ишли кюфта
говядина, грецкий орех, булгур



î³í³ñÇ ïÅíÅÇÏ
ï³í³ñÇ ë¨ Ãáù, ÉáÉÇÏÇ ëááõë, ëáË, Ï³Ý³ãÇ

¶³é³Ý ïÅíÅÇÏ
·³é³Ý ëÇñï ¨ Ãáù, 

·³é³Ý ¹Ù³Ï, ÏÍáõ åÕå»Õ, ëáË, Ï³Ý³ãÇ

î²ø àôîºêîÜºð

â³ËáËµÇÉÇ Ý³å³ëï³ÏÇ Ùëáí
Ý³å³ëï³ÏÇ ÙÇë, 

ÉáÉÇÏÇ ëááõë, ëáË, Ï³Ý³ãÇ

â³ËáËµÇÉÇ ³ùÉáñáí
³ùÉáñÇ ÙÇë, ÉáÉÇÏÇ ëááõë, ëáË, Ï³Ý³ãÇ

2200

2400

9000

9800
Тжвжик из говядины

говяжья печень, соус из помидоров, лук, зелень

Тжвжик из ягнятины
ливер ягненка (сердце и легкие), 

курдюк ягненка, острый перец, лук, зелень

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Чахохбили из мяса кролика
мясо кролика, 

соус из помидоров, лук, зелень

Чахохбили из петуха
петушиное мясо, соус из помидоров, лук, зелень



Þ»ý-É³Ý·»ï
ï³í³ñÇ ëáõÏÇ, Ï³ñïáýÇÉÇ ËÛáõë, ëåÇï³Ï ·ÇÝáí ëááõë

î³å³Ï³Í ×áõï
×áõï, Ï³ñïáýÇÉ ýñÇ 

î²ø àôîºêîÜºð

Ø»¹³ÉÇáÝ
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, ÉáÉÇÏ, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, 

Ï³ñïáýÇÉ ýñÇ, Ùáó³ñ»ÉÉ³, ëáõÝÏ

ÄáõÉÛ»Ý
Ñ³íÇ ÙÇë, Ã³ñÙ ëáõÝÏ, Ùáó³ñ»ÉÉ³

Æï³É³Ï³Ý ÙÇë
ï³í³ñÇ ëáõÏÇ, ëáõÝÏ, Ï³ñïáýÇÉ ýñÇ, 

ÁÝÏáõÛ½áí Çï³É³Ï³Ý ëááõë, Ùáó³ñ»ÉÉ³

4800

2500

3500

2200

4800

Шеф-лангет
говяжья вырезка, картофельное пюре, соус из белого вина

Жареный цыпленок
цыпленок, картофель фри

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Медальон
говяжья вырезка, помидор, болгарский перец, 

картофель фри, моцарелла, грибы

Жульен
куриное мясо, свежие грибы, моцарелла

Мясо по-итальянски
говяжья вырезка, грибы, картофель фри,
итальянский ореховый соус, моцарелла



êáõÉáõ·áõÝÇ ï³å³Ï³Í

î²ø àôîºêîÜºð

´Çý ëïñá·³Ýáý
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, Ï³ñïáýÇÉ, ÉáÉÇÏÇ ëááõë, ëáË

Ð³íÇ Ã¨ÇÏÝ»ñ ëááõëÇ Ù»ç
Ã³ñÙ Ñ³íÇ Ã¨ÇÏÝ»ñ,

ÏÍáõ ëááõë

1900

3600

2200

Жареный сулугуни

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Бефстроганов
говяжья мякоть, картофель, соус из помидоров, лук

Куриные крылышки 
под соусом

свежие куриные крылышки,
острый соус



î³å³Ï³ Ëá½Ç Ùëáí
Ëá½Ç ÷³÷Ï³ÙÇë, Ï³ñïáýÇÉ, Ï³Ý³ãÇ, ëáË

î³å³Ï³Í ëáõÝÏ Ï³ñïáýÇÉáí
Ã³ñÙ ëáõÝÏ ß³ÙåÇÝÛáÝ, Ï³ñïáýÇÉ, Ï³Ý³ãÇ

î²ø àôîºêîÜºð

êÝÏáí ¨ Ñ³×³ñáí ÷É³í
Ñ³×³ñ, 

Ã³ñÙ ëáõÝÏ ß³ÙåÇÝÛáÝ,
ëáË, Ï³ñ³·

î³å³Ï³ Ëá½Ç
Ùëáí ¨ µ³Ýç³ñ»Õ»Ýáí

Ëá½Ç ÷³÷Ï³ÙÇë,
Ï³ñïáýÇÉ, µ³Ýç³ñ»Õ»Ý, 

Ï³Ý³ãÇ, ëáË

2500

1400

1200

2800

Жаркое из свинины
свиная мякоть, картофель, зелень, лук

Жареные грибы с картофелем
свежие грибы шампиньоны, картофель, зелень

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Плов из полбы с грибами
полба, 

свежие грибы шапиньоны,
лук, сливочное масло

Жаркое
 из свинины с овощами

свиная мякоть,
картофель, овощи,

зелень, лук



ä»ÉÙ»ÝÇ Óíáí ï³å³Ï³Í
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, Óáõ, 

ëáË, ëËïáñ, Ï³Ý³ãÇ, Ï³ñ³·

ÊÇÝÏ³ÉÇ (1 Ñ³ï)
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, ëáË, ëËïáñ, Ï³Ý³ãÇ

ä»ÉÙ»ÝÇ (10 Ñ³ï)
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, ëáË, 

ëËïáñ, Ï³Ý³ãÇ, Ï³ñ³·, ÃÃí³ë»ñ

ÊÇÝÏ³ÉÇ ï³å³Ï³Í (1 Ñ³ï)
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, ëáË, ëËïáñ, Ï³Ý³ãÇ

î²ø àôîºêîÜºð

1800

300

1600

400

Пельмени, обжаренные с яйцом
говяжья мякоть, яйцо, лук, 

чеснок, зелень, сливочное масло

Хинкали (1 шт.)
говяжья мякоть, лук, чеснок, зелень

Пельмени (10 шт.)
говяжья мякоть, лук, 

чеснок, зелень, сливочное масло, сметана

Хинкали жареные (1 шт.)
говяжья мякоть, лук, чеснок, зелень

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА



æ»ñÙáõÏÇ Ï³ñÙñ³Ë³Ûï
ßá·»Ë³ß³Í (1 Ñ³ï)

ÆßË³Ý ßá·»Ë³ß³Í (1 Ñ³ï)

ÒÎÜ²ÚÆÜ àôîºêîÜºð

 Â³é³÷ Ëáñáí³Í (1 Ï·)

4500

4300

9000

Джермукская горно-ручьевая форель
на пару (1 шт.)

Форель на пару (1 шт.)

РЫБНЫЕ БЛЮДА

Шашлык из стерляди (1 кг)



ÆßË³Ý Ëáñáí³Í (1 Ñ³ï)

ÒÎÜ²ÚÆÜ àôîºêîÜºð

ÆßË³Ý ·³í³é³Ï³Ý

ê¨³ÝÇ ëÇ· Ëáñáí³Í (1 Ï·)

4300

4300

9000

Шашлык из форели (1 шт.)

РЫБНЫЕ БЛЮДА

Форель по-деревенски

Шашлык из севанского сига (1 кг)



Êá½Ç ã³É³Õ³ç Ëáñáí³Í

Êá½Ç ÷³÷Ï³ÙÇë Ëáñáí³Í

Êàðàì²Ì

Êá½Ç Ù³ï Ëáñáí³Í

î³í³ñÇ ëáõÏÇ Ëáñáí³Í

3900

3500

3900

4400

Шашлык из свиной корейки

Шашлык из свиной вырезки

ШАШЛЫК

Шашлык из свиных ребрышек

Шашлык из говяжьей вырезки



Ð³íÇ Ëáñáí³Í

Êàðàì²Ì

¶³é³Ý Ù³ï Ëáñáí³Í

î³í³ñÇ ëÇñï,
Ãáù Ëáñáí³Í

¶³é³Ý Ëáñáí³Í

2400

3800

2200

3600

Шашлык из курицы

ШАШЛЫК

Шашлык из ребрышек ягненка

Шашлык из 
говяжьего ливера

Шашлык из ягнятины



¶³é³Ý ÇùÇµÇñ

¶³é³Ý ÷³ñ¹³

Êàðàì²Ì

î³í³ñÇ ùÛ³µ³µ

¶³é³Ý Ùßá ùÛ³µ³µ

¶³é³Ý ùÛ³µ³µ

Ð³íÇ ùÛ³µ³µ

î³í³ñÇ Ùßá ùÛ³µ³µ

2000

1800

1500

2000

1900

1400

1800

Икибир из ягнятины 

Парда из ягнятины 

ШАШЛЫК

Кебаб из говядины

Мшо кебаб из ягненка

Кебаб из ягнятины

Кебаб из курицы

Мшо кебаб из говядины



¾ñ»µáõÝÇ
Ñ³íÇ ÏñÍù³ÙÇë, Ã³ñÙ ëáõÝÏ ß³ÙåÇÝÛáÝ, 

Ï³Ý³ã åÕå»Õ, ÉáÉÇÏ, ëáË, Ï³Ý³ãÇ

Êàðàì²Ì

´³Ýç³ñ»Õ»Ý Ëáñáí³Í
ëÙµáõÏ, Ï³Ý³ã åÕå»Õ, ÉáÉÇÏ, 

ëáË, Ï³Ý³ãÇ, Ï³ñ³·

Î³ñïáýÇÉ Ëáñáí³Í

êáõÉáõ·áõÝÇ Ëáñáí³Í

êáõÝÏ Ëáñáí³Í

Î³ñïáýÇÉÇ ùÛ³µ³µ

2300

1800

600

1500

1300

800

Эребуни
куриная грудка, свежие грибы (шампиньоны), зеленый 

перец, помидор, лук, зелень

ШАШЛЫК

Овощи на мангале
баклажан, зеленый перец, 

помидор, лук, зелень, сливочное масло

Картофель на мангале

Сулугуни на мангале

Грибы на мангале

Кебаб из картофеля



²ÏÝÇÏ
Óáõ, Ï³ñ³·

Î³Ý³ã áÉáéáí Óí³Í»Õ
Ï³Ý³ã áÉáé, Óáõ, Ï³ñ³·

Òì²ÌºÔ

Òí³Í»Õ
Óáõ, Ï³ñ³·

ÈáÉÇÏáí Óí³Í»Õ
ÉáÉÇÏ, Óáõ, Ï³ñ³·

´³ëïáõñÙ³Ûáí Óí³Í»Õ
µ³ëïáõñÙ³, Óáõ, Ï³ñ³·

600

1400

600

1400

1900

Глазунья
яйцо, сливочное масло

Яичница с зеленым горошком
зеленый горошек, яйцо, сливочное масло

ЯИЧНИЦА

Яичница
яйцо, сливочное масло

Яичница с помидорами
помидор, яйцо, сливочное масло

Яичница с бастурмой
бастурма, яйцо, сливочное масло



êå³Ý³Ë ï³å³Ï³Í
Ã³ñÙ ëå³Ý³Ë, Ï³ñ³·

Ê²ì²ðîÜºð

Ø³Ý¹³Ï ï³å³Ï³Í
Ã³ñÙ Ù³Ý¹³Ï, Ï³ñ³·

Î³ñïáýÇÉÇ ËÛáõë
Ï³ñïáýÇÉ, Ï³ñ³·

²ñÇßï³
³ñÇßï³, Ï³ñ³·

´ñÇÝÓ
µñÇÝÓ, Ï³ñ³·

2000

2500

700

1000

700

Шпинат, припущенный в сливочном масле 
свежий шпинат, сливочное масло, специи

ГАРНИРЫ

Бутень, припущенный в сливочном масле
свежий бутень, сливочное масло

Картофельное пюре
картофель, сливочное масло

Аришта
аришта (армянская лапша), сливочное масло

Рис
рис, сливочное масло



êÇµ»Ë ï³å³Ï³Í 
Ã³ñÙ ëÇµ»Ë, Ï³ñ³·

Þáõß³Ý ï³å³Ï³Í
Ã³ñÙ ßáõß³Ý, Ï³ñ³·

Ê²ì²ðîÜºð

ÐÝ¹Ï³Ó³í³ñ
ÑÝ¹Ï³Ó³í³ñ, Ï³ñ³·

Î³Ý³ã ÉáµÇ ï³å³Ï³Í
Ï³Ý³ã ÉáµÇ, Ï³ñ³·

Î³Ý³ã áÉáé
Ï³Ý³ã áÉáé, Ï³ñ³·

2500

2500

700

1600

1300

Резак, припущенный в сливочном масле
свежий резак, сливочное масло

Шушан, припущенный в сливочном масле 
свежий шушан 

(бутень клубненосный), сливочное масло

ГАРНИРЫ

Гречка
гречка, сливочное масло

Обжаренная стручковая фасоль
стручковая фасоль, сливочное масло

Зеленый горошек
зеленый горошек, сливочное масло



Ê²â²äàôðÆ

²ç³ñ³Ï³Ý Ë³ã³åáõñÇ
ËÙáñ, Óáõ, å³ÝÇñ, Ï³ñ³·

Ê³ã³åáõñÇ ëå³Ý³Ëáí 
å³ÝñÇ ï»ë³Ï³ÝÇ, ëå³Ý³Ë, Ï³ñ³·

ÆÙ»ñ»Ã³Ï³Ý Ë³ã³åáõñÇ
ËÙáñ, å³ÝÇñ, Ï³ñ³·

Ø»·ñ»É³Ï³Ý Ë³ã³åáõñÇ
ËÙáñ, å³ÝÇñ, Ï³ñ³·

1400

2400

2200

2600

ХАЧАПУРИ

Хачапури аджарское
тесто, яйцо, сыр, сливочное масло

Хачапури со шпинатом
сырное ассорти, шпинат, масло

Хачапури по-имеретински
тесто, сыр, сливочное масло

Хачапури по-мегрельски
тесто, сыр, сливочное масло



²ëáñïÇ
³åËï³Í Ëá½Ç ýÇÉ», ÑáñÃÇ ÙÇë, »ñßÇÏ, ëáõÝÏ, 
µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, ÉáÉÇÏ, Ùáó³ñ»ÉÉ³, ëááõë

´áÉáÝÇ³
µ»ÏáÝ, ÉáÉÇÏ, Ã³ñÙ ëáõÝÏ, 

¿¹³Ù, Ùáó³ñ»ÉÉ³, ý»ï³, éáõÏáÉ³, ëááõë

äÆòò²

´áõë³Ï³Ý
ëáõÝÏ, »·Çåï³óáñ»Ý, ÓÇÃ³åïáõÕ, ÉáÉÇÏ,
µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, Ùáó³ñ»ÉÉ³, ëááõë

àñëáñ¹³Ï³Ý
áñëáñ¹³Ï³Ý »ñßÇÏ, ³åËï³Í Ëá½Ç ýÇÉ», 

µ»ÏáÝ, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, Ùáó³ñ»ÉÉ³, ëááõë

Ø³ñ·³ñÇï³
ÉáÉÇÏ, Ùáó³ñ»ÉÉ³, ëááõë

3400/2400

3100/2100

2600/1700

2800/1900

2200/1500

Ассорти
копченое свиное филе, телятина, колбаса, 

грибы, болгарский перец, помидор, моцарелла, соус

Болония
бекон, помидор, свежие грибы, 

эдам, моцарелла, фета, руккола, соус

ПИЦЦА

Вегетарианская
грибы, кукуруза, оливки, помидор, 
болгарский перец, моцарелла, соус

Охотничья
охотничья колбаса, копченое свиное филе, 
бекон, болгарский перец, моцарелла, соус

Маргарита
помидор, моцарелла, соус



ØÇÉ³Ýá
Ñ³íÇ ÏñÍù³ÙÇë, ëáõÝÏ, 

µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, ÉáÉÇÏ, Ùáó³ñ»ÉÉ³, ëááõë

äÆòò²

ä³Ý¹áÏ ºñ¨³Ý
ÑáñÃÇ ÙÇë, ÉáÉÇÏ, ÏÍáõ åÕå»Õ, 

ëáË, Ùáó³ñ»ÉÉ³, ëááõë

è³í»ÝÝ³
µ»ÏáÝ, Ñ³íÇ ÏñÍù³ÙÇë, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕåÕ»Õ, 
Ã³ñÙ ëáõÝÏ, Ùáó³ñ»ÉÉ³, éáõÏáÉ³, ë»ñáõóù, ëááõë

ä³É»ñÙá
³åËï³Í Ëá½Ç ýÇÉ», 

µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, ÉáÉÇÏ, Ùáó³ñ»ÉÉ³, ëááõë

Î³ñµáÝ³ñ³
³åËï³Í Ëá½Ç ýÇÉ», µ»ÏáÝ, ëáõÝÏ,

ÓÇÃ³åïáõÕ, Ùáó³ñ»ÉÉ³, ëááõë

2700/1700

3100/2100

3100/2100

2700/1800

2800/1800

Милано
куриная грудинка, грибы, 

болгарский перец, помидор, моцарелла, соус

ПИЦЦА

Таверна Ереван
телятина, помидор, 

острый перец, лук, моцарелла, соус

Равенна
бекон, куриная грудка, болгарский перец, 

свежие грибы, моцарелла, руккола, сливки, соус

Палермо
копченое свиное филе, болгарский перец, 

помидор, моцарелла, соус

Карбонара
копченое свиное филе, бекон, 

грибы, оливки, моцарелла, соус



²Ô²Ü¸ºð

Øñ·Ç ï»ë³Ï³ÝÇ §¿Ï½áïÇÏ¦

Øñ·Ç ï»ë³Ï³ÝÇ (÷áùñ)

Øñ·Ç ï»ë³Ï³ÝÇ §²Ù³é³ÛÇÝ¦

ä³Õå³Õ³Ï 150 ·

¶³í³éÇ ÷³ËÉ³í³

ÂáÝñÇ ·³Ã³

6500 - 12000

4500

5500

1200

1800

1300
Гаварская пахлава

Гата, испеченная в тандыре

ДЕСЕРТЫ

Фруктовое ассорти «Экзотическое»

Фруктовое ассорти (маленькое)

Фруктовое ассорти «Летнее»

Мороженое 150 г



úÔÆ 0.5 É

´»Éáõ·³ îñ³Ýë³ïÉ³ÝïÇÏ

20500

´»Éáõ·³ ¶áÉ¹

77000

Ü»·ñáÝÇ
µÇï»ñ, í»ñÙáõï éáëëá, çÇÝ, Ý³ñÇÝç

2800

ØáÑÇïá
É³ÛÙ, ûß³ñ³Ï, éáÙ, Ã³ñÙ ³Ý³ÝáõË, ·³½³íáñí³Í çáõñ

3800

È³ùßñÇ
ë»ñáõóù, Ù³ëÏ³ñåáÝ», ÇñÇë Ëï³óñ³Í Ï³Ã, 

áëÏÛ³ Ã»ñÃÇÏ, ßáÏáÉ³¹

6500

ØáÑÇïá
É³ÛÙ, ûß³ñ³Ï, ·³½³íáñí³Í çáõñ, Ã³ñÙ ³Ý³ÝáõË

1500

²ñÃ ûý Øáõ¹
³Ù³ñ»ïïá, Ï³ñ³Ù»É³ÛÇÝ éáÙ, ³ñù³Û³ËÝÓáñÇ 

ÑÛáõÃ, ÏÇïñáÝÇ ÑÛáõÃ

4500

²ÈÎàÐàÈ²ÚÆÜ

àâ ²ÈÎàÐàÈ²ÚÆÜ

ÎàÎîºÚÈÜºð
´²ð

19000

Îñ»ÙÉÇÝ ÎÉ³ëÇÏ

14000

´»Éáõ·³ ¾ùëåáñï

18000

Ü³Éµ³Ý¹Û³Ý 888

42000

12300

²µëáÉÛáõï

Ü³Éµ³Ý¹Û³Ý 88

18000

21000

âÇëïÇ» èáëÇ

Ü³Éµ³Ý¹Û³Ý 8

êÇµÇñëÏÇ ¾ùëåñ»ë

17800

13500

Îñ»ÙÉÇÝ Àíáñ¹

32500

¶ñ»Û ¶áõë 

Î»ï»É àõ³Ý 0.7 É

22500

22000

Ø³ÙáÝï

КОКТЕЙЛИ

БАР

ВОДКА 0.5 л

Белуга Голд

Белуга Трансатлантик

Негрони
битер, вермут россо, джин, апельсин

Мохито
лайм, сироп, ром, свежая мята, газированная вода

Лакшери
сливки, маскарпоне, сгущенка ирис, 

золотые лепестки, шоколад

Мохито 
лайм, сироп, газированная вода, свежая мята

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ

Арт оф Муд
амаретто, карамельный ром, ананасовый 

сок, лимонный сок

АЛКОГОЛЬНЫЕ

Чистые Росы

Кремлин Эворд 

Абсолют

Кремлин Классик

Белуга Экспорт

Налбандян 888

Сибирский Экспресс

Налбандян 88

Налбандян 8

Грей Гус

Кетель Уан 0.7 л

Мамонт



Æç¨³Ý ÐáÝÇ 0.5 É

12500

ú ¸º ìÆ

2800

5000

Æç¨³Ý ê³ÉáñÇ 0.5 É

4500

13000

8000

²ñ³ñ³ï ¸íÇÝ ÎáÉ»ÏóÇáÝ

Արարատ Վասպուրական 15 ï.

²ñ³ñ³ï ²ËÃ³Ù³ñ 10 ï.

23000

²ñ³É»½ ê»ñÏ¨ÇÉÇ 0.7 É

²ñ³ñ³ï Ü³ÇñÇ 20 ï.

ÎàÜÚ²Î 50 ÙÉ

üÇÝÉ³Ý¹Ç³

²ñ³ñ³ï Þ³éÉ ²½³Ýíáõñ
êÇ·ÝÇãñ ´É»Ý¹ 25 ï.

²ñ³É»½ ì³ÛñÇ î³ÝÓÇ 0.75 É 

25000

15000

Æç¨³Ý ÌÇñ³ÝÇ 0.5 É

26500

²ñ³É»½ ÌÇñ³ÝÇ 0.75 É

èáõëÏÇ êï³Ý¹³ñï

11500

Æç¨³Ý ì³ÛñÇ ï³ÝÓÇ 0.5 É

9900

12500

êÙÇñÝáý

34500

²ñ³É»½ ÐáÝÇ 0.7 É

8500

´»É³Û³ ´»ñÛá½Ï³ ¶áÉ¹

ìÆêÎÆ 50 ÙÉ

¶É»ÝýÇ¹ÇË 18 ï.

9500

8500

3500 

âÇí³ë è»·³É 12 ï.

6000

âÇí³ë è»·³É 18 ï.

â³ÛÏáíëÏÇ

11000

11300

Иджеван Кизиловая 0.5 л

О ДЕ ВИ

Арарат Ахтамар 10 лет

Иджеван Сливовая 0.5 л

Арарат Двин Коллекционный

Арарат Васпуракан 15 лет

Аралез Айвовая 0.7 л

Арарат Наири 20 лет

Чивас Регал 18 лет

Аралез Дикая Груша 0.75 л

КОНЬЯК 50 мл

Аралез Абрикосовая 0.75 л

Финляндия

Русский Стандарт

Белая Березка Золотая

Аралез Кизиловая 0.7 л

Смирнов Арарат Шарль Азнавур
Сигничр Бленд 25 лет

Иджеван Абрикосовая 0.5 л

Иджеван Дикая груша 0.5 л

Чайковский

Гленфидих 18 лет

ВИСКИ 50 мл

Чивас Регал 12 лет



3500

3000

2500

æáÝÇ àõáÉù»ñ ´É»ù È»ÛµÉ 12 ï.

æ»ù ¸»ÝÇ»Éë

æ»ÛÙëáÝ

ìºðØàôî / ´Æîºð / ²Ø²ðà

Ø³ñïÇÝÇ ´Ç³ÝÏá 75 ÙÉ

1800

Ø³ñïÇÝÇ èáëá 75 ÙÉ

¶É»ÝÉÇí»Ã 12 ï.

4000

1900

3000

èàØ 50 ÙÉ

´³Ï³ñ¹Ç 

¸³ñ·»Ã 0©33 É

1700îºÎÆÈ² 50 ÙÉ

1500

ÎáñáÝ³ ¾ùëïñ³ 0©35 É  

ÎÇÉÇÏÇ³ (ÉóÝáíÇ) 0©33 É / 0.5 É

2200

úÉÙ»Ï³ êÇÉí»ñ

Ð»ÛÝ»Ï»Ý 0©33 É  

1200

600/800

¶²ðºæàôð

Î³Ùå³ñÇ 50 ÙÉ

Ú³·»ñÙ³ëï»ñ 50 ÙÉ

2000

2000

²É»ùë³Ý¹ñ³åáÉ 0.33 É

1000

²ñ³ñ³ï 0.33 É

800

ìÆêÎÆ 50 ÙÉ

æÆÜ 50 ÙÉ

´ÇýÇÃ»ñ

1400

ВИСКИ 50 мл

Джонни Уокер Блэк Лейбл 12 лет

Джек Дэниэлс

Джеймсон

ВЕРМУТ / БИТТЕР / 
АМАРО

Мартини Бианко 75 мл

Мартини Россо 75 мл

Гленливет 12 лет

Ольмека Сильвер

РОМ 50 мл

Бакарди

ТЕКИЛА 50 мл
Корона Экстра 0.35 л

ПИВО

Даргет 0.33 л

Киликия (разливное) 0.33 л / 0.5 л

Хейнекен 0.33 л

Ягермайстер 50 мл

Александраполь 0.33 л

Арарат 0.33 л

ДЖИН 50 мл

Бифитер

Кампари 50 мл



Î³åáõãÇÝá 

1500

È³ïï» Ø³ÏÇ³ïá

1500

êàôðÖ

¶ÉÛ³ë»

¾ëåñ»ëá / ¸»Ï³ý

²Ù»ñÇÏ³Ýá

1000

1000

î³ù ßáÏáÉ³¹

1500

1500

ÂºÚ

ê»Ýã³ / Ä³ëÙÇÝ

Êáï³µáõÛë»ñáí Ã»Û

700

700

²ëë³Ù / ¾ñÉ ¶ñ»Û

700

òÇïñáõë³ÛÇÝ Ã»Û 0.5 / 1 É  

¾ëåñ»ëá ÏñÏÝ³ÏÇ

1800

´³ÉÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

400 / 1600

²½Ýí³Ùáñáõ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

1500 / 2500

âÇãË³ÝÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

Üé³Ý» 0.5 / 1 É  

1900 / 2800

400 / 1600

400 / 1600

ØáßÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

400 / 1600

Üé³Ý ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

400 / 1600

îÜ²Î²Ü 
ÎàØäàîÜºð

Капучино

Латте МакиатоЛатте Макиато

Горячий шоколад

КОФЕ

Малиновый компот 1 кувшин

Облепиховый компот 1 кувшин

Американо

Гляссе

Горячий шоколад

Эспрессо двойной

Травяной чай

Эспрессо / Декаф

Эспрессо двойной

Ежевичный компот 1 кувшин

Вишневый компот 1 кувшинЦитрусовый чай 0.5 / 1 л

Гранатовый компот 1 кувшин
Нранэ 0.5 / 1 л

ДОМАШНИЕ 
КОМПОТЫ

Сенча / Жасмин

Ассам / Эрл Грей

ЧАЙ     



âÇãË³ÝÇ ÑÛáõÃ 1 ë³÷áñ

ê»ñÏ¨ÇÉÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

ÈáÉÇÏÇ ÑÛáõÃ 1 ë³÷áñ

400 / 1600

400 / 1600

Ø³ëáõñÇ ÑÛáõÃ 1 ë³÷áñ

400 / 1600

ÐáÝÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

400 / 1600

400 / 1600

ê³ÉáñÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

400 / 1600

îÜ²Î²Ü 
ÎàØäàîÜºð

Â²ðØ ø²Ø²Ì 
ÐÚàôÂºð 0.25 É

Ü³ñÇÝç

2000

ÂáõñÇÝç

2000

Üáõé

3000

îÜ²Î²Ü 
ÈÆØàÜ²¸ 0.5 / 1 É

È³ÛÙ ¨ ³Ý³ÝáõË

1700 / 3000

òÇïñáõë³ÛÇÝ

1700 / 3000

¶³½³ñ

ÊÝÓáñ

1000

1500

Üáõé-ÑáÝ 

1700 / 3000

Ø³ñ³ÏáõÛ³-ÉÇãÇ 

2300 / 4000

¸»ÕÓÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

400 / 1600

ºÉ³ÏÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

400 / 1600

Ð³Õ³ñçÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

400 / 1600

Айвовый компот 1 кувшин

Помидорный сок 1 кувшин

Сок шиповника 1 кувшин

Сливовый компот 1 кувшин

Облепиховый сок 1 кувшин

Кизиловый компот 1 кувшин

ДОМАШНИЕ 
КОМПОТЫ

Апельсин

Грейпфрут

Гранат

СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ 
СОКИ 0.25 л

ДОМАШНИЙ 
ЛИМОНАД 0.5 / 1 л

Лайм и мята

Цитрусовый

Морковь

Яблоко

Кизил-гранат

Маракуйя-личи

Персиковый компот 1 кувшин

Клубничный компот 1 кувшин

Компот из смородины 1 кувшин



ä»åëÇ, ØÇñÇÝ¹³, 7 Up

400

¼àì²òàôòÆâ
 ÀØäºÈÆøÜºð

îáÝÇÏ

1800

Ð³Ýù³ÛÇÝ çáõñ 0.33 É

350

²ÕµÛáõñÇ çáõñ 0.33 É

350

Â³Ý ïÝ³Ï³Ý 0.25 / 1 É

350 / 1400

Ø³ÍÝ³µñ¹áß 0.35 / 1 É

700 / 1600

¼ÇÉ ·³½³íáñí³Í ÁÙå»ÉÇù 0.25 É

350

ìñ³ó³Ï³Ý ÉÇÙáÝ³¹ 0.5 É

800

Пепси, Миринда, 7 Up

ПРОХЛАДИТЕЛЬНЫЕ 
НАПИТКИ

Тоник

Родниковая вода 0.33 л

Минеральная вода 0.33 л

Домашний тан 0.25 / 1 л

Окрошка 0.35 / 1 л

Зил газированный напиток 0.25 л

Грузинский лимонад 0.5 л
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